
 

Informationen über Zutaten in unseren Desserts, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.  
 
Alle Preise inklusive 8.1% MwSt 

 Desserts 

 

Crème brûlée 11 

gebrannte Crème mit einer zarten Zuckerkruste  

 

Eiscafé 11 

Caféglace* mit einem Schuss Tia Maria und Rahm 

 

Schokoladenkuchen 10 

lauwarmer Schokoladenkuchen* mit Rahm garniert 

 

Parfait 12 

hausgemachtes Amarettoparfait mit Mangomark garniert 

 

Colonel 13 

erfrischendes Zitronensorbet mit Wodka serviert 

 

Herbstdessert 13 

Zwetschensorbet mit Vieille Prune verfeinert 

 

Vermicelles 10 

Vermicelles mit Rahm garniert 

 

Coupe Nesselrode 14 

Vermicelles mit Meringue, Vanilleglace und Rahm 

 

Coupe Dänemark 13 

Vanilleglace mit warmer Schokoladensauce und Rahm garniert 

 

Meringue 12 

feine Emmentaler Meringue mit Vanilleglace und Rahm 

 
Glace pro Kugel 4 

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella, Mocca*, Pistache, Zimt,  

Mango-, Zitronen- und Zwetschgensorbet 

Rahmzuschlag: Fr.1.50 

* enthält Nüsse 


